Biohanfnockerln

200 g Biohanfmehl
2 Bio-Eier

100 g Bio-Butter
Salz

Zubereitung: Die kiichenwarme Butter schaumig riih-
ren, die Eier nach und nach unterrihren und salzen.
Das Hanfmehl unterheben und die Masse ca. 10 Minu-
ten rasten lassen.

In einem grofBen Topf Wasser erhitzen, mit 2 Kaffeelof-
feln aus der Masse Nockerln formen und 10 Minuten im
leicht wallenden Wasser kochen.
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